
Optimer din  
restaurant med  
Digital Intelligence
Med vores KM ConneX løsning får du overblik. Du får 
realdata, der gør det hurtigere og meget lettere at 
træffe de rigtige og mest kvalificerede beslutninger. 

Viden sikrer forbedret drift og dermed bedre økonomi.  
KM ConneX gør det nemt for din virksomhed  
at blive ”high end” digital. 

•  Monitorering af besøgende 
• Energimonitorering
• Måling af indeklima
• Dokumentation 
• Effektivisering af rengøring

Vi er parate til – nu og her – at sikre dig og din 
virksomhed en optimal, tilpasset løsning

KM Connex’s løsning, 
er en fleksibel IT-plat-
form, som via sensorer, 
og stærk IoT-teknologi 
skaber overblik over  
din forretning og  
kundestrøm.
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NYHED til restaurations-branchen!

 Vi analyserer, designer, implementerer og servicerer 



KM ConneX A/S
Karetmagervej 27A
DK-7000 Fredericia
CVR: 44060434

+45 6340 4060
mail@km-connex.com 
www.km-connex.com

Energi- og  
ESG styring

Tag skridtet mod grøn  
omstilling med vores ESG- 
og Energy Management- 
løsninger, der udnytter 
IoT-teknologi til at optimere 
energiforbrug og skabe et 
grønt regnskab. 

www.km-connex.com

Eksempler på, hvordan du – sammen med os  
– kan optimere din forretning:

Monitorering af besøgende døgnet rundt – en viden, der giver dig 
mulighed for: 
• Bedre økonomisk styring
• Tilpasse din kapacitet og indkøb (undgå madspild)
• Målbar effekt af dine tiltag
• Optimeret planlægning af ressourcer
•  Forbrugsmønstre, hvor mange besøgende – tidspunkt  

og varighed af besøget

Energimonitorering
• Optimering af energiforbrug med en forventet besparelse på minimum 15%
•  Forbrugsdata på vand, varme samt el opdelt på køkken, restaurant m.m.
•  Visning af strømforbrug på alle apparater, ovne, kogesektioner, 

kølerum/-skabe, frysere, opvaskemaskiner, kaffemaskiner osv.

Måling af indeklima
•  On-time-data og dokumentation af rumtemperatur i restaurant, 

mødelokaler, køkken m.m.
• CO2-værdier
• Støjniveauer
• VOC-værdier

Dokumentation 
•  Vin- og køleskabstemperaturer
• Køleskranke (salatbar, buffet, m.m.)
• Fryserum/-skabstemperaturer

Effektivisering af rengøring
•  Måling af antal toiletbesøg
•  Måling af niveau på sæbedispenser, papirholder, skraldespande m.m.

 Vi analyserer, designer, implementerer og servicerer 
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